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Organisering Py

« NTNU organiserer tildeling av praksisplasser basert pa
sgknader fra studentene

« NTNU sender forespgrsel til bedriften for studenten og
Informerer om praksisordningen

* Praksisreglementet setter tydelige krav til alle parter og
signert utgave fungerer som praksisavtale mellom NTNU
og praksissted



Roller | praksisperioden

« Kontaktpersonen i bedriften
— Legger plan for praktikantens praksisperiode
— Er praktikantens kontakt og statte i bedriften
— Leser og underskriver arbeidskrav 2 og 5 (mht. konfidensialitet)

— Bedriften har ikke ansvar for rapportkvalitet, men kan bidra med
faglig og praktisk statte.

 Velleder fra NTNU

— Er praktikantens kontakt og stgtte fra NTNU
— Ha relevant kompetanse og erfaring fra praksisfeltet

— Mottar arbeidskravene og gir tilbakemeldinger samt godkjenner
arbeidskravene.



Praksisreglement &

« Overordnet mal for praksis

— Praksisperioden pa fem maneder skal vaere et sentralt middel for & gi en praktisk rettet
bachelorutdanning og innsikt i matbransjen.

« Mal for praktikanten

— Praktikanten skal fa kjennskap til hvordan matproduksjon eller forskning og
produktutvikling skjer i praksis og kunne trekke sammenligninger med teorien

— innsikt i hvordan vare- og tjenesteflyt fungerer for & na bedriftens mal

— kjennskap til og forstaelse for bedriftskultur samt bedriftens og ansattes rammer,
utfordringer og forutsetninger

« Mal for studieprogrammet

— Gjennom praksisordningen vil fagmiljget fa god kontakt med matbransjen, noe som
bidrar til hgy grad av arbeidslivsrelevans og praktisk vinkling av undervisningen.

« Mal for praksisbedriften

— Praksisbedriften vil fa en ekstra medarbeider som kan bidra pa alle bedriftens
arbeidsomrader. Gjennom dette vil bedriften fa markedsfart seg og bransjen overfor
nye «matteknologer». Bedriften vil ogsa fa en direkte kontakt med fagmiljget ved
studieprogram for matvitenskap, teknologi og baerekraft ved NTNU.



Noen av vare praksisbedrifter © ‘
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Praksisplass I utlandet Py
. A skaffe seg internasjonal erfaring anses som verdifullt
« 2012 Danone Wexford, Ireland (1)

« 2010 Toms Waterhole Winery, Australia (2)
« 2013 University of Novi Sad, Faculty of Food Technology

« University of Applied Science, Van Hall Larenstein
(VHL), Leeuwarden Nederland - to studenter hvert ar

« Universite UIT, Lille Frankrike - to studenter hvert ar

« ALS, laboratorium | Chatteris, England- to studenter
hvert ar

« Pa grunn av Covid19 ble de utenlandske plassene ikke
brukt varen 2020 og 2021.



Rapportering

Tabell 1: Oversikt over de arbeidskrav som skal leveres inn og innleveringsfrister

Ed
Arbeidskrav, Frist Lengde Innhold/Kommentar
tema
1 Faktaark om bednften, se punkt 2.1.
Faktaark 1.febmar 1 s1de Tilbakemelding gis imnen 2 uker'
2 Forzlag til disposigjon for hovedrapporten, s2
o - punkt 2.2
Disposisjon 1.mars Mfinimmm 3
zider Her er det mulig avtale et digitalt mete

(Zoom ' Teams) med veileder for & disktere tema
til fordypnmgzdelen. Innlevering mi godkjennes
av bedriften for levering, Bruk standard

forside!
Tilbakemelding gis inen 2 uker'
3 Befleksjonsnotat med momenter fra
Refleksjonsnotat Lapril Wiz 1 midtveissamtale, se punkt 2.3
zider Tilbakemelding gis inen 2 uker'
4 2) Du =kal lage en prasentasjon av den
Diital | mai problemstillingen du har valgt. Denne skal deles
2) Digt . ma med gruppemedlemmens og brukes til
presentagion forberedelse for diskusjonsmotet. Se punkt 2.4z
o34
) Orversikt over b} Lag en tydelig overzikt over dine
egne bi}dfm Lad- arbeidsoppgaver 1 praksispenioden, se punkt 2.4b.
. 3
arbeidsoppgaver! Dike ta med oppgaver som er konfidensielle!
Tilbakemelding g1s mnen 1 uke'
3 Hovedrapport (ze plt. 3)
Howedrapport 1 jumi Ca. 18 sider Innleveringen mi godkjennes av bedriften for
/8100 ord levering. Bruk standard forside.
Hvis rapporten 1kke blir godlgent, gis det
anledning il & rette den opp
Tilbakemeldingen gis mnen 2 uker'
! etter irmlevering=fri=y



Midtveisevaluering

avtaler tidspunkt.

Aktuelle tema a ta opp;

Hva har veert bra med praksisperioden sa langt
Er det noe som burde vaert gjort pa en annen mate
Hvordan samarbeider du med kollegene dine

Hva kan du bidra med for a skape en god
arbeidssituasjon

Hva kan bedriften bidra med for a skape en god
arbeidssituasjon

Fraveer (ifalge praksisreglementet kan studenten
maks ha 15 dager fraveer for a fa praksis godkjent)
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Digitalt mgte

Bidrag til arbeidslivsrelevans pa flere niva:
« Studentene far:
* innsikt i flere bedrifter og problemstillinger
» trening i digitale verktgy og faglig kommunikasjon
» okt refleksjonsniva
» Ansatte far innsikt i mange problemstillinger
» Bedrifter har rapportert at filmatisering/digitalisering kan gi
gkt nytteverdi for bedriftene



Eksempel pa presentasjon av problemstilling til det
digitale matet
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Godkjent praksis krever,




Praksis evalueres av studentene & .

Alle ma fylle ut en Lenke til nettskjiema Oppsummeringsrapporter
evaluering av kunngjegres via Blackboard sendes til studentene
praksisperioden i etterkant
av praksis

Kort oppsummering
sendes til bedrift
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Hvor forngyd er studentene med praksis?
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Figur 1: Prosentvis fordeling av score gitt pa studentenes opplevde utbytte av praksis (n=291)
i perioden 2012 til 2021. Score 1 (misforngyd), 2 (litt misforngyd), 3 (ngytral), 4 (forngyd) og
5 (veldig forngyd).
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«Praksisen hjelper oss til a unnga
a komme i uheldige situasjoner ‘
nar du evt. havner i lederstilling i

industrien i ettertid»

«Praksisen gjgr meg «Praksisen gjgr oss
ydmyk» tryggere»

\ N\ BRI e 11 R
«Spesielt bra at fagene var £ (&’- - . | 7 Tidlige/e \studenter
oppdaterte i forhold til hvordan E ‘ o AP

det er i matindustrien» «Praksisen er noe av det

. viktigste jeg hadde med meg —

viktig ballast i forhold til
hvordan ting fungerer»
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«Bransjen trenger folk som har
nok kunnskap om mattrygghet

0g prosess — kunne gjgre gode
vurderinger»

J\
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Studentene har veert overveldende positive til det meste rundt praksis 16



Kvalitetssikring av emnet ®

Studentene svarer pa evalueringsskjema etter endt
praksis

Referansegruppe med 3 studenter gjennomfgrer 3
mgter med emneansvarlig i lgpet av praksisperioden

Referansegruppen leverer referansegrupperapport

Emneansvarlig leverer emnerapport.
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