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BESKRIVELSE OG EKSEMPELPLANER

Bachelor i Matvitenskap

Vi gjor oppmerksom pé at det kan oppstd endringer

Opptak:

Opptakskrav R1/(S1+S2) og enten (R1+R2) eller (FYS1+2) eller (KJE1+2) eller (BIO1+2)
eller INFO1+2) eller (GEO1+2) eller (TEK1+2) eller til enhver tid det som er bestemt av
Universitetet for milje og biovitenskap (UMB).

Faglig innhold:
Programmets innhold skal oppfylle de generelle krav som er gitt av UMB. Graden bachelor
omfatter bestatt eksamen i til sammen 180 studiepoeng som inkluderer migw 80

studierelevante fag. Av de 180 studiepoeng skal minst 10 studiepoeng v% nyttet til felles
innferingsemne (ex.phil).

Ml

Programmet utdanner kandidater med grunnle de kunnskap innen kjemi,
tysikk, mikrobiologi, ernaring, 1'§1varekunns@ og naringsmiddelteknologi.

ikling av neeringsmidler kvalifiserer
smiddelproduksjon og Master i

Velger du studieretning: Produksjon
det til & seke opptak til Master i NgC
Matvaretrygghet kvalitet og -hy

Velger du retningen Mat ogé/:'e kvalifiserer det til 4 seke opptak til
masterretningen Mat o se,

Studiet kan ogs3 @%sere til opptak pa andre masterprogram pa UMB eller
andre masterprodzndm i Norge eller i utlandet.



Bachelorgrad i matvitenskap, retning:

Produksjon og utvikling av neeringsmidler

Med forbehold om endringer

3 | Juni
var | MVI281 | MVI230 | MVI220 30
Januar | MVI270 | 5
Host | MVI280 [MVI271 [MVI272 [MVI261 | 25
August

2 [ Juni
var  |KJB210: - . |KJB200 | K adDo |20
Januar MU QY0 M@M o )
Host |KIM 110 /7 j/2t |STAT 100 [BIO 100 |BIO130 |25
August | KJMI10 | C

1 | Juni
var - [KIM 100 |FYS100 | BIO120 |agss& 20/25
Januar

+ |Host . [MVI,100  |HFE 100 | MATH 100/111* |PH1100/£Q}:D 25
August | MVI 100 5

Poeng Ssp Ssp Ssp Ssp SSpQ, SSp

Obligatorisk matvitenskap — retning produksjon og utvikiing ay meringsnﬂg

Matvaretrygghet, kvalitet og hygiene

o\t

* Studenter med R1+R2 anbefales & ta MATHI111

N

SEMESTER | EMNE STUDIEPOENANINAVN PA EMNE

1.studiedr hest | MVI 100 5 ()| Introduksjonsemne i matvitenskap
1.studiedr hest HFE 100 5 Introduksjonsemne i ernaring
1.studiedr host | MATH 100/111 | 10 0N\ Brukerkurs i matematikk/Kalkulus I
1.studiedr hest PHI 100/101 10 ‘Q)‘ Examen philosophicum

|.studiedr var KIM 100 W Generell kjemi

1.studiedr vér BIO 120 Genetikk introduksjonskurs

%‘.‘7

1.studiear var FYS100 Fysikk og natur
2.studiear host | KIM 110 ,\! ! 10 Organisk kjemi

2.studiedr host | BIO 138N\ 5 Generell mikrobiologi I

2.studiedr var S 10 Statistikk

2.studiear vér KIBNAD 10 Eksperimentell og anvendt biokjemi
2.studiedr var KJB 200 10 Biokjemi

3. studiedr hest | MVI271 5 Fisk og kjett som révare

3.studieér host MVI 261 5 Varme og kuldeteknikk (gér pd engelsk)
3. studiedr host | MVI272 5 Matplanter

3.studiedir host MVI 280 10 Neringsmiddelteknologi

3.studiear var MVI270 5 Melk som ravare

januarblokk

3.studiedr var MVI 281 10 Neringsmiddelteknologi

3.studiedr vér MVI 230 10 Matvaretrygghet- og hygiene
3.studiedr var MVI1220 10 Neringsmiddelmikrobiologi

Anbefalte valgemner:

BIO100 Cellebiologi Ssp
KJIM230 Fysikalsk kjemi 10sp vérparallell
MVI340 Sensorisk analyse og forbrukerforstaelse 10 sp

BO S / o6
MU [ 260
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Bachelorretning 1 matvitenskap, retning
Mat og helse

Med forbehold om endringer

3 | Juni bipoal | ’
Var | MVI230 | MVI220 | 20
Januar | MIVI 270 5
Host 8( BIO21( MVI271  [MVI272 |30
August

2 [ Juni = i
Vir  |KJB210 7 [KJB200 [t FX & et : (20
Januar b '
Host |KJM 110/210 ISTATIWOPH Jop/)p] [BIO130 | 5%\ 25
August P71 ' / .

1 [Juni  4PHIO0/OH | % / 5
vir a0 /77 ELEYS 100 AN vioiad |25

| Januar | PABBO7I0 1 x

. |Host |4#k54660” |HFE100 |MATHI100/111% B i ra) |25
August [MVI 160 e o

Poeng Ssp 5sp Ssp Ssp Y 5sp 3sp

N

Oblitagorisk matvitenskap - retning mat og helse @

Obligatorisk mat og helse Q

Minst to av \%

* Studenter med R1 +R2 anbefales  ta MATHI11 Q

O\

SEMESTER EMNE STUDIEPOPNE | NAVN PA EMNE

| .studiedr host MVI 100 5 ‘QY Introduksjonsemne i matvitenskap

1.studieér host HFE 100 5 ~ Introduksjonsemne i ernzring

L.studiedir host MATH 100/111 | 10 ~NJ Brukerkurs i matematikk/Kalkulus 1

1.studiedir hest BIO 100 A&TJ Cellebiologi

1.studiedr var PHI 100/101 [02) Examen philosophicum

l.studiedr var KIM 100 T0 Generell kjemi

1.studiedr var FYS 100 A\Y] 10 Fysikk og natur

1.studicér var BIO 120 (N 5 Genetikk introduksjonskurs

2.studiefirhest | K /210 10 Organisk kjemi

2.studieér host BIOY30 5 Generell mikrobiologi |

2.studiedr var KIB 210 10 Eksperimentell og anvendt biokjemi

2.studiedr var KIB 200 10 Biokjemi

2.studiedr vér STAT 100 10 Statistikk

3. studiedr hast | MVI272 5 Matplanter

3.studiedr host MVI 280 10 Naringsmiddelteknologi

3.studiedr host BIO210 1 Molekyl®rbiologi

3. studiedir hest | MVI 271 5 Kjett/fisk som rdvare

3.studiedr MVI 270 5 Melk som ravare

januarblokk

3.studiedr var MVI 230 10 Matvaretrygghet- og hygiene

3.studiedr var MVI220 10 Nearingsmiddelmikrobiologi

Anbefalte valgemner:

BIO121 @vingskurs i genetikk Ssp

PHI201 Biovitenskap, etikk og miljefilosofi Ssp .

HFX201 Dyrefysiologi 10 sp t&n(fl/wm

UL LY
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HYBRIDPLANER - KVALIFISERE DEG TIL FLERE MASTERSTUDIER

Bachelor i matvitenskap retning mat og helse/bioteknologi

Vic |MVI230 [MVI220
Januar | MVI 270

MVI272 |MVI271 25/30

August

2 | Juni

Var | KIB200 | 20

Januar

Host [STAT100 |BIO130 | 25

August

1 [Jumi  |[PHII00/101 |

var | KIM 100 BI10120 FYS 100

Januar | PHI100/101 —
Host |MP1100  |HFEL00  WETOWCIN MATH 100/111% 3> |

August | MVI 100 XQ;' 5

Poeng Ssp Ssp Ssp Ssp @ Ssp
Med forbehold om endringer @

Oblitagorisk matvitenskap, retning mat og helse

Ol)llg'ltot isk mat og helse Q
Q@

entrmcd B AT b ec

B‘ichel(}l 1matv1tenskap letnmg mat og helse/biokje, \Q

3
Vir | MVI230 | VR
Januar | MVI 270 2
SCHa MVI 280 810210 MVI271 [ MVI272 25/30
August

2 | Juni
Vér B 00
Januar 5
Host [STAT100 |BIO130 |35
August

1 [Juni |PHI100/101 | 5
var  [KJIM 100 |FYS 100 B1O12( | ~ (30
Januar | PHI100/101 5
Host |MVI100 | HEFE100 MATH 100/111% | 20
August | MVI 100 5

Poeng 5sp Ssp Ssp Ssp Ssp Ssp

Med forbehold om endringer

Oblitagorisk matvitenskap, retning mat og heise

eri d Rl +R2 ‘mhcfalcs a t'1 MATHI ll




EMNEGRUPPE 1 KIEMI OG EMNEGRUPPE 1 BIOLOGI

En emnegruppe gir deg undervisningskompetanse i et gitt fagomrade. Kursene i emnegruppen
(60 sp) gjor deg kvalifisert til & undervise i h. h. v. kjemi og biologi pa den videregaende

skole.

NB! For & bli adjunkt eller lektor mé du ta praktisk pedagogisk utdanning (PPU) i tillegg. Mer
om undervisningskompetanse og PPU, se folgende nettsider:
http://www.umb.no/?avd=26

For studentene pd IKBM er det mest aktuelt med emnegrupper innen kjemi og biologi:

Emnegruppe i biologi:

Kode Emne Sp. Semester ‘
' BOT100 Plantediversitet 5 Varparallell + juniblokk [¢) \\,' J‘
| Z0OO0L100 Zoologi grunnkurs 5 Hgstparallell + juniblokk QQ'
I ECOL100 Grunnleggende gkologi {5) Varparallell o\'
" BIO100 Cellebiologi 5  Hpstparaliell ®’\
. BIO120 Genetikk, introduksjonskurs 5 Varparallell
BIO130 Generell mikrobiologi | 5 Hestparallell @'
| BOT130 Grunnleggende plantefysiologi 5 Hgstpar,
| HFX201 Dyrefysiologi 10 @@yl

I tillegg velger studenten 15 sp biclogiske emner pa 100- og 2@1 a. Minst 10 av disse skal velges blant:

| BlO210 Molekylzrbiologi N~ Hastparallell
| BIO220 Eukaryot molekylaarbiologi @65 Varparallell
| GEN220 G_engtisk_grunnlag for Q\\ 10 Hastparallel| |
biodiversitet
N\
Q
Emnegruppe i kjen\, @
| Kode Emne Sp. Semester
| KIM100 Generell kiemi 10 Varparallell
KJIM110 Organisk kjemi 10 Hgstparallell
KJB200 Biokjemi 10 Varparallell
KJM120 Uorganisk kjemi 10 Varparallell
| KIM230 Fysikalsk kjemi 10 Varparallell
KJM240 Analytisk kjemi 10 Hazstparallell



BESKRIVELSE OG EKSEMPELPLANER

Master i Matvitenskap

Vi gjor oppmerksom pd at det kan oppstf endringer

Mal

Vare med pé 4 utvikle fremtidens mat, og malet med studiet er & gi dyp, forskningsbasert forstdelse av
de faktorer som bidrar til at narings- og nytelsesmiddelindustrien kan tilfredsstille myndigheters og
forbrukeres krav til matkvalitet. Kvalifikasjonene skal dekke hele verdikjeden fra jord og fjord til
bord, og skal omfatte et bredt spekter av matens ravarer. Det settes fokus pé forebyggende og
rehabiliterende helse.

Opptakskrav

Bachelorgrad i matvitenskap eller tilsvarende, cand.mag. grad eller har gjennemfort tilsvarende
studielop med minst 180 studiepoengs omfang,

Innenfor ett av de nevnte utdanningslep ma det inngé:
- fordypning i fag, emne eller emnegruppe av minimum 80 studiepoengs 0111faw%<’\'

e Gjennomsnittskarakter pa C eller bedre i bachelorgraden \9

Krav til retningene: Produksjon og utvikling av naeringsmid l% Matvaretrygghet,
kvalitet og hygiene @

e 10 studiepoeng naringsmiddelteknologi ved valg av ma?oppgave pa 60 studiepoeng.

o 20 studiepoeng nzringsmiddelteknologi ved valg av @ roppgave pa 30 studiepoeng.

o 5 studiepoeng i generell fermenteringsmikrobiol

o Itillegg er det krav til spesielle retningsemner sempelplan)

e Maksimum 50 poeng emner pa 200-niv4, m%\ t anbefales 30 poeng.

Teknologiemner som det velges mellom
MVI381: Bearbeiding av kjottravare (10 s

Netallsar

MVI382A: Alkoholholdige drikker
MVI382B: Kornteknologi (5sp) @
MVI383A: Meieriteknologi (1
MVI383B: Ferske fermenter@q teriprodukter (10 sp)
MVI383C: Osteteknologj p)

Kurav til retning: @ og helse
o 60 sp. masteroppgave
5 studiepoeng immunologi
5 studiepoeng immunologiske teknikker
5 studiepoeng fordeyelsessystemets anatomi og fysiologi
5 studiepoeng kosthold og helse
10 studiepoeng avansert cellebiologi
10 studiepoeng bioinformatikk
5 studiepoeng forebyggende kvantitativ ernaering

Dispensasjon

Det kan sokes om fritak fra obligatoriske emner hvis tilsvarende er gjennomfort eller planlegges
gjennomfort ved andre leeresteder i Norge eller i utlandet. Minst 60 poeng skal vaere gjennomfert ved
UMB, for & oppnd en mastergrad fra UMB.

Internasjonalisering

Det oppfordres til & ta deler av masterstudiet i utlandet enten som enkeltemner eller hele semester.
Emner pa Master-niva foreleses pa engelsk etter foresporsel.



Mastergrad i matvitenskap retning:
Produksjon og utvikling av neeringsmidler

Ar/sem. | Eksempelplan retning ”Produksjon og utvikling av nzeringsmidler”
2 | Juni
Vir MASTEROPPGAVE 30
Januar
Hest | MVI 361 | BUS240/BUS340(5sp) | MVI330/MVI384/MVI385 | 15/20
August | MVI250
1|Juni | MVI340 hrl 5
Var - | MVI382A/ | MVI383B/MVI383C KJIM230 25
MVI382B
Januar | MVI391 . sa%' -
Host [ MVI381/383A/MVI320 |MVI310 | MVI33QVI385 20/25
August | MVI321 X 5
Poeng | Ssp Ssp Ssp Ssp ﬁp\) Ssp
Obligatorisk matvitenskap, retning produksjon og utvikling av neringsmidler @
20sp. teknologiemner ved valg av 30sp. masteroppgave D‘Q
Retningsemner j\‘}

Valgemner

N
Retningsemner: \Q

MVI 321: Fermenteringsmikrobiologi 5 sp stblokk
MVI 310: Neeringsmiddelkjemi - Fett, pmt@ polysakkarider: funksjonalitet 10 sp, hestparallell
BUS 340: Integrert logistikk Ssp, hostpar:

(kan erstattes med BUS 240 Vareprod 1 og logistikk 10 sp, hestparallell)

MVI 361: Enhetsoperasjoner og m§ odikk 10 sp, hastparallell

KJIM230: Fysikalsk kjemi 10 sp. vaGdarallell

MVI340: Sensorisk analyse %@brukerfm‘stﬁelse 10 sp. varparallell/juniblokk

Anbefalte valgemner: Q

MVI 250: Emballa@dlogi 5 sp, augustblokk

MVI 330: ForseksdeNn og data-analyse 10 sp, hestparallell
MVI 385: Produktutvikling 10 sp, hostparallell

MVI384: Funskjonelle nringsmidler , hestparallell 0 P
MVI391: Kosthold og helse 5 sp. januarblokk

Teknologiemner:

MVI 381: Bearbeiding av muskelrdvare (gar ar med oddetall) 10 sp. hestparallell
MVI 320: Fisketeknologi (gar 4r med partall) 10 sp. hostsparallell

MVI 383 A: Meieriteknologi 15 sp. hestparallell

MVI1382 A: Alkoholholdige drikker 5 sp. véarparallell

MVI 382 B: Kornteknologi 5 sp. véarparallell

MVI 383 B: Ferske fermenterte meieriprodukter 10 sp. varparallell

MVI 383 C: Osteteknologi 10 sp. varparallell

Minimum 10 sp. ved valg av 60 sp. masteroppgave og 20 sp. ved valg av 30. sp. masteroppgave



Produksjon og utvikling av neeringsmidler

Eksempelplan ved valg av 60 sp. masteroppgave

Ar/sem. | Eksempelplan retning ”Produksjon og utvikling av neeringsmidler”
2 | Juni
Vir
Januar MASTEROPPGAVE 60
Host
August
1 [Juni. [ MVI340 Ju |5
Var | MVI382A/ | MVI383B/MVI383C | KIM230 % 25
MVI382B
Januar,
Host |MVI381/383A/MVI320 |MVI361/BUS340 |MVI31(b,&,\' 20/25
August | MVI321 ’@‘0 5
Poeng | Ssp 3sp 5sp Ssp SSR) Ssp

Obligatorisk matvitenskap retning Produksjon og utvikling av neringsmidler @
10sp. teknologiemner ved valg av 60sp. masteroppgave

Retningsemner %\

Retningsemner: Q
MVI 321: Fermenteringsmikrobiologi 5 sp. auguslﬁkﬂ@
MVI 310: Naringsmiddelkjemi - Fett, proteiner og\Q kkarider: funksjonalitet 10 sp, hestparallell
BUS 340: Integrert logistikk 5sp, hostparallell

(kan erstattes med BUS 240 Vareproduksjon ogdlokistikk 10 sp, hestparallell)

MVI 361: Enhetsoperasjoner og malemetod{e M¥sp, hostparallell

KJIM230: Fysikalsk kjemi 10 sp, varparal

MVI340: Sensorisk analyse og forbl@rstéelse 10 sp. varparallell/juniblokk

Anbefalte valgemner: @

MVI 250: Emballasjeteknolo 'gb, augustblokk

MVI 330: Forseksdesign @ta-analyse 10 sp, hostparallell
MVI 385: Produktutvik 0 sp, hostparallell

MVI 384: Funskjon1331‘i11gsmidler, hestparallell

MVI 391: Kosthold og’helse 5 sp. januarblokk

Teknologiemner:

MVI381: Bearbeiding av muskelrdvare ( gér ar med oddetall) 10 sp. hostparallell
MVI1 320: Fisketeknologi (gar ar med partall) 10 sp. hestsparallell

MVI 383 A: Meieriteknologi 15 sp. hestparallell

MVI382 A: Alkoholholdige drikker 5 sp. varparallell

MVI 382 B: Kornteknologi 5 sp. varparallell

MVI 383 B: Ferske fermenterte meieriprodukter 10 sp. vérparallell

MVI 383 C: Osteteknologi 10 sp. varparallell

Minimum 10 sp. teknologiemne ved valg av 60 sp. masteroppgave og 20 sp. teknologiemne ved
valg av 30. sp. masteroppgave




Ar/sem.

Eksempelplan retning ”Produksjon og utvikling av nzeringsmidler”

Studenter med BSc i ingeniorfag-bioteknologi/kjemi, og som mangler
obligatoriske bachelor-emner i matvitenskap

2| Juni
Vir | MASTEROPPGAVE 30
Januar
Host | MVI381 oddetallsar/el. BUS240/BUS340(5sp) 15/20
MVI320 partallsér /el. i
MVI383A (15 sp)
August
[[Jui  [MVI340 . >
var | MVI281 MVI382A |MVI382B | MVIZIEX 25
Jawar [MVI270 | ,\‘ 5
Host |MVI361 | MVI310 IMVR™M) [MVI272 |30
August | MVI321 . NV 3
Poeng | Ssp Ssp Ssp Ssp @p 5sp
QO

Obligatorisk matvitenskap, retning Produksjon og utvikling av na:ringsmid@‘
20sp. teknologiemner ved valg av 30sp. masteroppgave

Retningsemner

N

N
Manglende bacheloremner for BSc i ingeniorfag — Bioteknologi/lg N

Teknologiemner: @

MVI381: Bearbeiding av muskelrdvare ( ga
MVI 320: Fisketeknologi (gar ar med pag
MVI 383 A: Meieriteknologi 15 sp. he
MVI 382 A: Alkoholholdige drikket
MVI 382 B: Kornteknologi 5 sp. v

Qned oddetall) 10 sp. hestparallell
10 sp. hestsparallell

lell

varparallell

Gyarallell

MVI 383 B: Ferske fermentert@eieriprodukter 10 sp. varparallell
MVI 383 C: Osteteknologi I@p varparallell

QQJ

10




Mastergrad i matvitenskap retning:
Matvaretrygghet, kvalitet og hygiene

Ar/sem. | Eksempelplan retning *Matvaretrygghet, kvalitet og hygiene”

2 | Juni
Var MASTEROPPGAVE 30
Januar
Host  [MVI322 | MVI384 | MVI330 10
August | MVI390 5

1 | Junibl. |BIO211 5
Var  |MVI382A |MVI383B |MVI383B/MVI383C [ THT27I 15/20
Januar | TKV 200 5
Host BIO210 MVI383A/MVI381/ MVI385 \ 20/25

MVI320 o,:}\.

August | MVI321 ‘e 5

Poeng 3sp Ssp Ssp Ssp SSp\)_ Ssp

Oblitagorisk matvitenskap retning: Matlrygghet, kvalitet og hygiene @

20sp. teknolgiemner ved valg av 30sp. masteroppgave

10sp. teknologiemner ved valg av 60sp. masteroppgave Q

Retningsemner

Valgemner o Q}

MVI 390: Immunologi, matvareallergi og —into]er%@sp, augustblokk
TKV 200: Kvalitetsstyring Ssp, januarblokk

MV 322: Patogene mikroorganismer 10 sp,
BIO 210: Molekylarbiologi 10 sp, hestpay,
THT 271: Renseteknikk for drikkevann,
BIO 211: Laboratoriesvelser i mole

lepsvann 10sp, varparallell
iologi Ssp, juniblokk

Anbefalte valgemner: @
MVI1 330: Forseksdesign o @ﬁ-ana]yse 10sp, hestparallell
é?@

MVI 384: Funksjonelle pa&iMesmidler 10 sp, hostparallell

MVI 385: Produktufy 0 sp, hostparallell

FMI 312: Human mﬁjemi 10 sp, hestparallell

HFM200: Molekylargenetikk innen husdyrbruk og akvakultur 5 sp, januarblokk

Teknologiemner:

MVI 381: Bearbeiding av muskelravare (gér ar med oddetall) 10 sp. hostparallell
MVI 320: Fisketeknologi (gar r med partall) 10 sp. hoestsparallell

MVI 383 A: Meieriteknologi 15 sp. hestparallell

MVI 382 A: Alkoholholdige drikker S sp. varparallell

MVI 382 B: Kornteknologi 5 sp. varparallell

MVI 383 B: Ferske fermenterte meieriprodukter 10 sp. vérparallell

MVI 383 C: Osteteknologi 10 sp. varparallell

Minimum 10 sp. ved valg av 60 sp. masteroppgave og 20 sp. ved valg av 30. sp. masteroppgave

11



Mastergrad i matvitenskap retning:
Matvaretrygghet, kvalitet og hygiene

Eksempelplan ved valg av 60 sp. masteroppgave

Ar/sem. Eksempelplan for retning "Matvaretrygghet, kvalitet og hygiene”

2 |Juni
Var
Tanuar MASTEROPPGAVE 60
Haost
August | MVI390 0
1 | Juni BIO211 3
Var MVI382A | MVI383B |MVI383B/MVI383C ITHT271 15/20
Januar |TKV 200 | o ‘%’ 5
Heost MVI1322 BIO210 MMMVBSI/ 30/35
M
August | MVI 321 N 5
Poeng Ssp Ssp Ssp Ssp ﬁ%sp Ssp

MVI390: Immunologi, matvareallergi og —intolerans , augustblokk
TKV 200: Kvalitetsstyring 5sp, januarblokk \’
MVI 322: Patogene mikroorganismer 10 sp, hos Iell

psvann 10sp, varparallell

BIO 210: Molekylerbiologi 10 sp, hostparall
BIO 211: Laboratoriesvelser i molekyl% logi S5sp, juniblokk

THT 271: Renseteknikk for drikkevann o

Anbefalte valgemner: q\&

MVI1 330: Forseksdesign og dajayanalyse [0sp, hostparallell

MVI 384: Funksjonelle neri dler 10 sp, hestparallell

MVI385: Produktutvikli sp, hestparallell

FMI 312: Human mil 11 10 sp, hestparallell

HFM200: Molekyl etikk innen husdyrbruk og akvakultur 5 sp, januarblokk

Teknologiemner:

MVI 381: Bearbeiding av muskelravare (gar ar med oddetall) 10 sp. hostparallell
MVI 320: Fisketeknologi (gar ar med partall) 10 sp. hostsparallell

MVI1 383 A: Meieriteknologi 15 sp. hestparallell

MVI1382 A: Alkoholholdige drikker 5 sp. varparallell

MVI 382 B: Kornteknologi 5 sp. varparallell

MVI 383 B: Ferske fermenterte meieriprodukter 10 sp. varparallell

MVT1 383 C: Osteteknologi 10 sp. varparallell

Minimum 10 sp. ved valg av 60 sp, masteroppgave og 20 sp. ved valg av 30. sp. masteroppgave
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Mastergrad i matvitenskap retning:
Mat og helse

AISEIIE Eksempelplan retning ”"Mat og helse”
20 [JUni

e MASTEROPPGAVE

1] B HFE309

BIN210 BIO301

'.llqiylukalu' MVI391

FZEE IVI390B  MVI392 RVI222 1 PV ] Bloalo

IAUGUSTN MVI390

1)

Boena 5 B | | B | 5

120

|
"(5.\'

MVI390: Immunologi, matvareallergi og intoleranse; teoridel 5 sp. aug,@
MVI 390b: Immunologiske teknikker (immunkjemiske og cellulasre mgtod®r) 5 sp. hestparallell
MVI392: Fordeyelsessystemets-anatomi og fysiologi 5 sp. hgstpal@z
MVI391: Kosthold og helse 5 sp. januarblokk Q
BIO 301: Avansert cellebiologi 10 sp. véarparallell @
BIN 210: Bioinformatikk 10 sp. varparallell
HFE 309: Forebyggende kvantitativ ernaring 5sp, jun&@k
M60-IKBM: Masteroppgave \
%)

Qra[lell

Anbefalte valgemner:
MVI 322: Patogene mikroorganismer 10 sp
MVI 384: Funksjonell mat 10sp, hestpara
HFX201: Dyrefysiologi 10sp, hesstp:{t@

YNVESWN Fksempelplan 5y -r_etning: Mat og helse

emner . matvitenskap

Studenter >nzd bioteknologibakgrunn som mangler obligatoriske

Juni

MASTEROPPGAVE

Januar

August

HFE309

Juni

BIO301

Januar WY/AA R

MVI390B MVI392  BYAYPH [MVI271  [MVI272

August VAR

Ssp Ssp Ssp Ssp

Obligatorisk mat og helse
Manglende emner for studenter med bioteknologibakgrunn
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Mastergrad i matvitenskap retning:

Mat og helse
Ar/sem. X ; o 0g
3 genig 0 o obligata
2 | Juni
Vér A 30
Januar
Host 10
August i
1 | Junibl. SR 5
Var 3 3 15/20
Januar 5
Host |BIO210 [MVI280 | MVI271 o XMVI272 |30
August 0 @‘ 5
Poeng 5sp Ssp Ssp Ssp SSRé Ssp

Obligatorisk mat og helse 7
Manglende emner for bioingeniorer
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